
Ristorante Pizzeria 
via Alzer n. 7 - 38067 Ledro (Pieve) - Tel. 0464-591250 

info@camping-al-lago.it 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

La terrazza sul Lago di Ledro 
 

 
 

Benvenuti, Willkommen, Welcome, Welcom 
 dalla Fam. Penner 
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LE PIZZE 
 

MARINARA           € 5.50 
Pomodoro Aglio Origano  Tomaten Knoblauch Dost  Tomato Garlic Oregano   
 

CALABRESE           € 6.50 
Mozzarella Aglio Peperoncino  Mozzarella Knoblauch Chilierz.  Mozzarella Garlic Chilli 
 

MARGHERITA          € 7.00 
Pomodoro Mozzarella  Tomaten Mozzarella Tomato Mozzarella 
 

NAPOLI            € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Acciughe Origano  Tomaten Mozzarella Sardellen Dost 
Tomato Mozzarella Anchovies  Oregano 
 

ROMANA           € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Acciughe Capperi Origano  Tomat. Mozzarella Sardellen Kapern Dost 
 Tomato Mozzarella Anchovies Capers Oregano 

 

VIENNESE           € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Würstel Tomaten Mozzarella Würstel  Tomato Mozzarella Würstel 
 

CARCIOFI           € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Carciofini   Tomaten Mozzarella Artischoken  Tomato Mozzarella artichokes 
 

FUNGHI            € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Funghi  Tomaten Mozzarella Pilzen  Tomato Mozzarella Mushrooms 
 

PROSCIUTTO           € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Prosciutto  Tomaten Mozzarella Schinken  Tomato Mozzarella Ham 
 

SPECK            € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Speck   Tomaten Mozzarella Speck  Tomato Mozzarella Speck 
 

SALAME DOLCE          € 8.00 
Pomodoro Mozzarella Salame dolce  Tomaten Mozzarella Salami  Tomato Mozzarella Salami 
 

DIAVOLA           € 8.50 
Pomodoro Mozzarella Salamino Peperoncino  Tomaten Mozzarella Scharf-Salami 
Tomato Mozzarella HotSalami 
 

GORGONZOLA          € 8.50 
Pomodoro Mozzarella Gorgonzola  Tomaten Mozzarella Gorgonzola  Tomato Mozzarella Gorgonzola 
 

RUCOLA            € 8.50 
Pomodoro Mozzarella Rucola  Tomaten Mozzarella Rucola  Tomato Mozzarella Rucola 
 

CALZONE           € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Prosciutto Funghi  Tomaten Mozzarella Schinken Pilzen 
Tomato Mozzarella Ham Mushrooms 
 

DELICATA           € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Gamberetti Rucola Tomaten Mozzarella Garnelen Rucola 
Tomato Mozzarella Shrimp Rucola 
 



 

TRENTINA           € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Funghi Lucanica  Tomaten Mozzarella Pilzen Wurste  
Tomato Mozzarella Mushrooms Sausage 
 

HAWAII            € 9.00 
Mozzarella Pomodoro Ananas Prosciutto Mozzarella Tomaten Ananas Schinken  
Mozzarella Tomato Ananas Ham 
 

PROSCIUTTO FUNGHI         € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Prosciutto Funghi Tomaten Mozzarella Schinken Pilzen  
Tomato Mozzarella Ham Mushrooms 
 

TONNO CIPOLLE          € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Tonno Cipolle  Tomaten Mozzarella Thunfisch Zwiebel 
Tomato Mozzarella Tuna Onions 
 

GIULIA            € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Cipolla Pancetta  Tomaten Mozzarella Zwiebel Bacon    
Tomato Mozzarella Onions Bacon 
 

BOSS            € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Gorgonzola Radicchio  Tomaten Mozzarella Gorgonzola - Rote Zichorie 
Tomato Mozzarella Gorgonzola Red chicory 
 

BOSCAIOLA           € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Misto funghi Speck  Tomaten Mozzarella WaldPilzen Speck 
Tomato Mozzarella Mushrooms Speck 
 

CRUDO            € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Prosciutto crudo  Tomaten Mozzarella Parma-Schinken 
Tomato Mozzarella Parma-Ham 
 

CAPRICCIOSA          € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Prosciutto Funghi Carciofini  Tomaten Mozzarella Schinken Pilzen Artischoken 
Tomato Mozzarella Ham Mushrooms Artichoke 
 

SAPORITA           € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Gorgonzola Salamino  
Tomaten Mozzarella Grorgonzola SchafSalami  Tomato Mozzarella Gorgonzola Hot-salami 
 

PORCINI            € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Porcini  Tomaten Mozzarella Steinpilzen  Tomato Mozzarella PorciniMushrooms 
 

VIRNA            € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Zucchine Melanzane Grana  Tomaten Mozzarella Zucchini Aubergine Parmesan 
Tomato Mozzarella Zucchini Eggplant Parmesan 
 

LEDRO            € 9.00 
Pomodoro Mozzarella Pomodorini Rucola Grana  Tomaten Mozzarella frische Tomaten Rucola Parmesan 
Tomato Mozzarella LittleTomatoes Rucola ParmesanCheese 
 

QUATTRO FORMAGGI         € 9.50 
Mozzarella Gorgonzola Brie Grana  Mozzarella gemichte Käse 
Mozzarella mixed Cheese 
 
 

QUATTRO STAGIONI         € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Prosciutto Funghi Olive Carciofini  
Tomaten Mozzarella Schinken Oliven Artischoken Pilzen  Tomato Mozzarella Ham Olives Artchoke Mushroom 
 



 

VERDURE           € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Verdure   Tomaten Mozzarella gem.Gemüse Tomato Mozzarella mix Vegetables 
 
 

TREVIGIANA           € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Radicchio Scamorza Salamella  
Tomaten Mozzarella Smoked scamorza Wurst Radicchio (Rote Zichorie)   
Tomato Mozzarella Geräucherter-Scamorza Red-Chicory Sausage 
 

COUNTRY           € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Salsiccia Spinaci Grana  Tomaten Mozzarella Wurst  Spinat Parmesan 
Tomato Mozzarella Sausage Spinach ParmesanCheese 
 

NONNA DANY          € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Gorgonzola Cipolla Speck 
Tomaten Mozzarella Gorgonzola Zwiebel Speck  Tomato Mozzarella Gorgonzola Onions Speck 

 

GAIA            € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Pomodorini semisecchi Olive Capperi Origano   Tomaten Mozzarella getrockneten Tomaten   
Oliven Kapern Oregano Tomato Mozzarella sundried Tomatoes Olives Capers  Oregano 
 
 

BOBBY (CAMUN-BOY)         € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Cipolla Nduja Peperoni Tomaten Mozzarella Zwiebel Peperoni Nduia 
(Chorizo aus Kalabrien)  Tomato Mozzarella Onions Nduja-Salami Peperoni 
 

ME REBALTO           € 9.50 
Pomodoro Mozzarella Salsiccia Friarielli Pomodori semisecchi Tomaten Mozzarella Wurst Rübensprossen 
Getrockneten Tomaten Tomato Mozzarella Sausage Turnip-tops Sundried tomatoes 
 

LA FRESCA                                                                                   € 9.50 
Mozzarella Pomodorini Zucchine grigliate Basilico e Olio  
Mozzarella, Kirschtomaten, gegrillte Zucchini, Basilikum und Öl 
Mozzarella, cherry tomatoes, grilled courgettes, basil and oil 
 

QUATTRO POMODORI                                                                 € 9.50 
 Salsa di Pomodoro Pomodorini rossi e gialli Pomodori secchi 
Tomatensauce Rote und gelbe Kirschtomaten Getrocknete Tomaten 
Tomato sauce Red and yellow cherry tomatoes Dried tomatoes 
 

BUFALINA           € 10.00 
Salsa di Pomodoro Mozzarella di bufala Basilico Tomatensauce Mozzarella mit Büffelkäse und Basilikum 
Tomato sauce Mozzarella with Buffalo Cheese and Basilicum 
 

BOMBA            € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Salamino piccante Peperoni Olive Capperi  Tomaten Mozzarella Scharf-Salami 
Paprika Oliven Kapern    Tomato Mozzarella Hot-Salami Peppers Olives Cappers 
 

 

BAL-8            € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Philadelphia Prosciutto Pomodorini Erba cipollina  Tomaten Mozzarella Philadelphia 
Schinken KleineTomaten Schnittlauch  Tomato Mozzarella Philadelphia Ham LittleTomatoes Chives 
 
 

DEL CARBONARO         € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Pancetta Uova Grana Pepe  Tomaten Mozzarella Bacon Parmesan Eier Pfeffer 
 Tomato Mozzarella Bacon ParmesanCheese Egg Pepper 

 

STAI TRANZOLLO!         € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Radicchio Scamorza Porcini Noci     
Tomaten Mozzarella Rote Zichorie geräucherter Käse Steinpilzen Walnüsse 
Tomato Mozzarella Red chicory Smoked-cheese PorciniMushrooms Walnut 
 



 

STATO BRADO          € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Pancetta Würstel Salamella   Tomaten Mozzarella Bacon Würst  Brätwurst    
Tomato Mozzarella Bacon Frankfurther Sausage 
 

RUSTICA           € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Patate al forno Salamella Brie Timo   Tomaten Mozzarella Bratkartoffeln Brätwurst 
Brie Thymian  Tomato Mozzarella Baked potatoes Sausage Brie Thyme 
 

PORCINA                                                                                      € 10.00 
Mozzarella Brie Porcini Speck Timo 
Mozzarella Brie Steinpilzspeck Thymian 
Mozzarella Brie Porcini Speck Thyme 
 

PANORMUS                                                                                   € 10.00 
Mozzarella  Patate al forno  Provola dolce  Pesto di Pistacchi 
Mozzarella  Ofenkartoffeln süßes Provola  Pistazienpesto 
Mozzarella  Baked Potatoes  Sweet Provola  Pistachio Pesto 
 

AL LAGO           € 10.00 
Pomodoro Mozzarella Porcini Crudo  Tomaten Mozzarella Steinpilzen Parma-Schinken 
Tomato Mozzarella  PorciniMushrooms Parma-Ham 
 

RIO SCANDOLER          € 12.00 
Pomodoro Mozzarella Carne sala’ Rucola Grana Tomaten Mozzarella Fleisch Rucola Parmesan  
Tomato Mozzarella specialMeat Rucola ParmesanCheese 
 

KARAOKE                  € 12.00 
Pomodoro Mozzarella di bufala Pomodorini Crudo, Rucola, Grana 
Tomaten Büffelkäse LittleTomatoes Parmaschinken Rucola Parmesan 
Tomato Buffalo’s Mozzarella fresh Tomatos ParmaHam Rucola ParmesanCheese 
 

BOLOGNA                                                                                      € 12.00         
Mozzarella  Mortadella Stracciatella Pesto di Pistacchi  
Mozzarella  Mortadella Stracciatella  Pistazienpesto 
Mozzarella Mortadella Stracciatella Pistachio Pesto 
 

FOCACCIA Olio Origano   Öl Oregano  Oil Oregano     € 4.50 

************** 
PASTA INTEGRALE – Vollkornweichweizenmehl – Whole Wheat Flour     + € 2.00 
 

 

PIZZERIA E CUCINA POTREBBERO AVERE TEMPI NON COINCIDENTI 
     KITCHEN AND PIZZERIA MAY HAVE DIFFERENT TIMES 

 

 

VARIAZIONI € 1.50   Prosc. Crudo – Porcini- uova € 2.00  – Carne salà -Stracciatella- Mozzar. Bufala- Patatine fritte €  3.00 
 

ingredienti  pasta pizza: farina, acqua, olio, sale, lievito di birra ⧫ pizzateig zutaten: mehl, wasser, öl, salz, 
bierhefe ⧫ pizza dough ingredients: flour, water, oil, salt, brewer's yeast     

 
Alcuni ingredienti possono essere surgelati - Einige Inhaltsstoffe können eingefroren werden -  Some ingredients may be frozen 

 
Coperto/Gedeckt/Cover charge € 1,50 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

LISTA DEI VINI 
VINI ROSSI - ROTWEIN - RED WINE 

 bott./bottle 
cl.0,75 

bicch/glass 
cl 0,10 

Teroldego  “Bottega dei Vinai”   18.00 3.00 
Rebo  “Cantina di Toblino”   18.00 3.00 
Marzemino Trentino DOC 18.00 3.00 
Lagrein  “Bottega dei Vinai” 18.00 3.00 
Lambrusco amabile   IGT Ceci 18.00 3.00 
“Elimarò” IGT anno 2016 14,5% “Cantina di Toblino” 25.00  
Quattro Vicariati “Cavit” Trentino Superiore DOC 25.00  
Ripasso Valpolicella 26.00  

 

VINI BIANCHI - WEIβWEIN - WHITE WINE 

 bott./bottle 
cl.0,75 

bicch/glass 
cl 0,10 

Pinot Grigio  “Bottega dei Vinai” 18.00 3.00 
Kerner “Cantina di Toblino” 18.00 3.00 
Gewürztraminer “Bottega dei Vinai” 20.00 3.50 
Nosiola “Bottega dei Vinai” 18.00 3.00 
Müller Thurgau “Bottega dei Vinai” 18.00 3.00 
Lugana “Bertagna” (Cavriana MN) 20.00 3.50 
 

BOLLICINE - SEKT 

Prosecco 18.00 3.00 
Müller Spumante Brut 16.00 2.80 
Spumante Trento DOC “Altemasi Brut millesimato” 25.00  
 

VINI ROSE’ 

Schiava gentile “Bottega dei Vinai” 17.00  
 

 
VINO DELLA CASA - HAUSWEIN  - HOUSEWINE 

 
Vino Rosso - Rotwein - Red wine “Merlot” - Agraria di Riva del Garda 

Vino Bianco - Weiβwein - White wine “Chardonnay” - Agraria di Riva del Garda 

Vino Rose’- Rose’wein – Rose’ wine “ Schiava IGT” - Agraria di Riva del Garda 

Vino Bianco frizzante - prickelnder Weißwein - sparkling White wine – Agraria di Riva del Garda 

 
- 1 litro  12.00  
- ½ litro 7.00  
- ¼  litro 3.50  
- bicch/glass (cl 0,20) 3.00  

 



 

 

GRAPPE E LIQUORI 
 

Grappa Judica 3,50 

Grappa “La Trentina”  (grappa morbida) 3,50 
Grappa al Fieno 3,50 
Grappa Anfora 3,50 
Delicata - Zart - Delicate 3,50 
Aromatica   3,50 
Forte  - Starker - Strong 3,50 
18 lune   4,50 

  

GRAPPE ALLE ERBE  
  
Liquirizia Süßholz Licorice 3,50 

Asperula Woodruff                 3,50 
Ortica Nessel Nettle          3,50 
Mugo                                       3,50 
Ruta – Rue                              3,50 
Genziana Enzian Gentian      3,50 
Ginepro Wacholder Juniper   3,50 
Camomilla 3,50 
Zirmol 3,50 

  

LIQUORI  
  
Grappa al Mirtillo 3,00 
Limoncello 3,00 
Arancello 3,00 
Liquore di caffè 3,00 
Liquimenta “Foletto” 3.50 

 
 ٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭ 

 
GRAPPE RISERVE SPECIALI 

Per 36 mesi queste Grappe affinano in piccole botti di pregiato legno di Rovere. 
36 Monate lang reift der Grappa in kleinen Fässern aus wertvollem Eichenholz. 

Agend for 36 months in small barrels of valuable oak wood. 

 

  
Chardonnay “Le Giare” 5,50 
Amarone  “Le Giare”                           5,50 
Traminer  “Le Giare”                      5,50 
Botte Porto - 18 lune 5,50 

 

 

 

 



 

 

BAR 
 

LE BEVANDE 
 

LE BIRRE 
 

Minerale ½ litro                             2.00 ALLA SPINA – Von Fass 
Minerale 1 litro                              3.00 Birra chiara - Hell 0,20 3.00 
Coca Cola 0,25                              2.50 Birra chiara - Hell 0,40 5.00 
Coca Cola 0,40                              4.50 Birra Hefe-Weiβ 0,30 3.50 
Aranciata 0,25                             2.50 Birra Hefe-Weiβ 0,50 5.50 

Aranciata 0,40 4.50 Birra Zwickl non filtrata 0,20 3.50 
Lemonsoda 0,25                           2.50 Birra Zwickl non filtrata 0,40 6.00 
Lemonsoda 0,40                            4.50   

Succhi di frutta – Saft 3.00 IN BOTTIGLIA  
Succo di mirtillo o melograno 3.50 Hefe Paulaner 0,50 5.50 
Bibita in lattina (Blechdose/tin can) 2.50 Hefe Dunkel Paulaner 0,50 5.50 
(Coca Cola-Fanta-Sprite-The limone e pesca)  Analcolica Paulaner 0,50 5.50 
Apfelschorle 0.25 2.50 Forst analcolica (no alcool) 3.00 
Apfelschorle 0.40 4.50 Forst 3.00 

Sciroppi (menta, lampone) 1.50 Hoegaarden Blanche 4.00 
Tonica - Aranciata Amara 2.50 Ceres 4.00 
Crodino - Sanbitter 2.50 Dolomiti (rossa – red) 4.00 
Campari soda - Chinotto 3.00 Beck’s 3.00 
Vino bianco con aperol o campari 2.00 Hacker Pschorr non filtrata 0,50 6.00 
Spritz (campari o aperol) / Hugo 4.50   
    

 

LIQUORI, DISTILLATI E ALTRO 
 

BRANDY    
Stravecchia Branca 3.00 Amaretto di Saronno 3.00 
Vecchia Romagna 3.00 Bailey’s                                  3.00 

WHISKEY                                   RUM  
Ballantines 3.50 Bacardi                      3.50 
Glen Grant 3.50 Rum Pampero 4.00 

J&B 3.50 ALTRI LIQUORI  
Jameson 5.00 Picco Rosso “Foletto”              4.00 
Jack Daniel’s 5.00 Tequila 3.00 
Johnnie Walker 3.50 Vodka 3.50 

AMARI  Gin Gordon 3.50 

Amaro Valle di Ledro 3.00 Gin 170 “Foletto” 5.50 
Averna 3.00 Sambuca 3.00 
Braulio 3.00   
Cynar 3.00 COCKTAIL-LONG DRINK  
Fernet 3.00 Rum e cola (Bacardi) 6.00 
Fernet menta 3.00 Rum e cola (Pampero) 6.50 
Montenegro 3.00 Gin Tonic – Vodka Lemon      6.00 
Jagermeister 3.00 Gin Tonic (con Gin 170 “Foletto”) 8.00 
Ramazzotti 3.00 Americano 6.00 

VERMUT  Negroni 6.00 
Martini bianco 3.00 Irish coffee 6.00 
Martini rosso 3.00 Ledro Paradise                        6.00 

SNACK * 
Maxi Toast     5.00     –     Panino imbottito     6.00 

*  servizio snack dalle 8.00 alle 12.00 e dalle 15.00 alle 18.00 



 

 

lA CAFFETTERIA 
 

Caffè espresso                   1.30  Ginseng piccolo 1.50 
Caffè decaffeinato              1.60  Ginseng grande 2.00 
Caffè d’orzo piccolo                     1.50  Caffè “americano” Große Caffee         2.00 
Caffè d’orzo grande 2.00  Cioccolata calda (Hot chocolate)         3.00 
Caffè corretto                     2.20  con panna-mit Sahne-with cream        3.50 

Cappuccino 2.00  The caldo Camomilla Tisane             2.50 

Latte macchiato                  2.50  Latte (caldo o freddo) – Milk        1.80 
 

LE COLAZIONI 
 Frühstuck – Breakfast 

 

La Dolce – Süß**                                               7.00  

Cappuccino*,  Pane,  Burro,  Marmellata 
Capuccino*,  Brot, Butter, Marmelade - Cappuccino*, Bread, Jam, Butter 
 

 

Energica - Power **                                                                           8.50  
Capuccino*, Pane, Burro, Formaggio, Prosciutto cotto 
Capuccino*, Brot, Butter, Käse, Schinken - Cappuccino*, Bread, Butter, Cheese, Ham 
 

 

Extra Large**                                                                                      10.50  

Cappuccino*,  Pane,  Burro,  Marmellata,  Formaggio,  Prosciutto cotto, Succo arancia/ace 
Capuccino*,  Brot,  Butter,  Marmelade, Käse, Schinken , Saft 
Cappuccino*,  Bread,  Butter,  Jam, Cheese, Ham, Orange juice 
 

 

Maxi Toast Special                                                                            8.00  
Maxi Toast,  Succo d’arancia,  Caffè 
Maxi Toast,  OrangeSaft,  Kaffee - Toast,  Orange Juice, Coffee 
 

Uovo alla coque o sodo                                                                             3.00 

Hart oder weich gekochtes Ei - hard or soft-boiled egg 
 

Uova strapazzate                                                                                      5.00 

Rührei - Scrambled egg                                                                  

 

 

Strudel di mele della casa    
Hausgemachete Apfelstrudel – Homemade Apple-strudel   
 

6.00  

Paste e croissant             1.50  

Yogurt naturale 
con salsa di frutta a scelta (frutti di bosco o fragola) 
Naturjoghurt  aus Ledro-Tal mit Fruchtsauce (Beeren oder Erdbeere) 
Ledro's natural yogurt with fruit sauce (berries or strawberry) 
 

3.50 

Spremuta d’arancia (Orangensaft – Orange juice) 4.50 
 

* oppure-oder-or espresso/caffè americano/the/latte macchiato 

**  Extra pane o burro o marmellata  Extra Brot oder Butter oder Marmalade  Extra bread or butter or jam    € 2,00 
 

 ٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭ 
Alcuni  ingredienti  possono essere  surgelati 

Einige Inhaltsstoffe können eingefroren werden       Some ingredients may be frozen 
 ٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭٭ 


